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La Découverte 

IGP Saint-Guilhem-le-Désert, Syrah Amphore 2022,  
Atelier Guibert 

 
 
Vous connaissez Daumas Gassac, vin mythique du Languedoc ; et vous 
plébiscitez depuis de nombreuses années les vins du Moulin de Gassac, 
plus accessibles… Voici la nouveauté de cette année, cuvée encore 
confidentielle… Une Syrah en amphore ! 
 
Les frères Guibert ne manquent pas de ressources et forts d’une fratrie 
soudée, ils s’amusent à explorer plusieurs facettes de la vinification et ont 
créé Atelier Guibert en 2022. Roman, le 2ème frère, se lance alors dans un 
stage à Prieuré-Roch et revigoré par cette expérience, il souhaite se lancer 
dans l’élaboration de vins libres, accessibles, sur le côté immédiat du fruit. 
Avec Basile, le benjamin, ils concrétisent ce projet, dont le premier 
millésime est 2022. Le résultat ? Une pépite à découvrir ! 
 
Mise en bouteilles sans soufre et produite dans une démarche bio non 
certifiée, cette syrah, associée à un peu de mourvèdre et de marselan, est 
une ode à l’authenticité. Issu d’un terroir argilo-calcaire à exposition nord, 
ce vin puise sa fraîcheur et son élégance dans des sols qui favorisent une 
maturité lente et équilibrée. La vinification est particulièrement soignée 
avec une macération douce de 15 jours en amphore, permettant de 
préserver la pureté des arômes et d’exprimer tout le potentiel des cépages. 
L’élevage se fait ensuite durant 10 mois dabs de grands fûts Stockinger, 
pour offrir une structure harmonieuse et sans excès de bois. 

 
IGP SAINT-GUILHEM-LE-DÉSERT, SYRAH AMPHORE 2022, 
MOULIN DE GASSAC 
Languedoc – Syrah 
 
Cette Syrah Amphore 2022 est une véritable explosion de 
fraîcheur ! Au nez, des arômes intenses de fruits rouges 
croquants et d’épices douces s’entremêlent avec des notes 
subtiles de garrigue. En bouche, c’est un vin vibrant, tout en 
légèreté, avec une belle texture soyeuse et des tanins 
souples. Le finale, longue et élégante, révèle une minéralité 
surprenante qui lui apporte une touche unique. Un vin qui 
allie modernité et caractère, parfait pour les amateurs de 
découvertes audacieuses !  
 
Accords : Moussaka – Brochettes de poulet sauce satay – 
couscous d’agneau 


